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APPETIZERS
SOUPE DU JOUR / SOUP OF THE DAY 10°°

SALADE DU JOUR / SALAD OF THE DAY 10°°

SALADE DE MANGUE / MANGO SALAD 11°°
Mangue, lime, ail, menthe, basilic, oignon rouge,
carotte, coriande, oignon vert, sauce poisson /
Mango, lime, garlic, mint, red oignon, carrot,
coriander, shallot, fish sauce

ROULEAUX IMPERIAUX (2) / 10 °°
IMPERIAL ROLLS (2)

Porc, crevette, légumes, sauce chili sucrée /

Pork, shrimp, vegetables, sweet chili sauce

KARAAGE 16 °°
Poulet frit, togarashi, yuzu, mayo wasabi /
Fried chicken, togarashi, yuzu, wasabi mayo

POULET SATAY / CHICKEN SATAY 14} ©3
Brochette de poulet grillé, relish de concombre et

sauce aux arachides / Chicken brochette marinated
and grilled, marinated cucumber and peanut sauce

BOEUF INDONESIEN / 16 ©°
INDONESIAN BEEF

Sambal oelek, curcuma, citronnelle, ail et papaye
marinée / Sambal oelek, turmeric, lemongrass,
garlic and pickle papaya

X

CREVETTES A LA NOIX DE COCO/ 1695;2/\

COCONUT SHRIMP

Crevette panée dans un mélange de flocons de
coco et de chapelure panko, relish de concombre,
sauce chili sucrée / Shrimp battered in a mix

of coconut flakes and breadcrumb, marinated
cucumber salad and sweet chili sauce

AILES DE POULET / CHICKEN WINGS 13°°
Sauce chili aux prunes, mélange de verdure,
oignon frit et cornichon a la papaye / Chili plum
sauce, mixed green, fried onion and pickle papaya

alasiaals

~—T N N
_———— BAO (D

PORC BRAISE / BRAISED PORK 16 2
5 épices, sésame, arachide, basilic thai,

chou moutarde / 5 spice, sesame, peanuts,

thai basil, green mustard cabbage

POULET CROUSTILLANT / 16 °°
CRISPY CHICKEN

Mayo épicée, légumes marinés / Spicy mayo,
pickled vegetables

CANARD DE PEKIN / PEKING DUCK 17 °°
Concombre, daikon, carotte, sauce Hoisin /
Cucumber, daikon, carrot, Hoisin sauce

TOFU CROUSTILLANT / CRISPY TOFU 15 ©°

Tofu frit, mayo épicée, légumes marinées // Fried
tofu, spicy mayo, pickled vegetables

EPICE / SPICY

% VEGETARIEN / VEGETARIAN

=

CREME BRULEE AUX FEUILLES DE 12.9%
KAFFIR / KAFFIR LEAVES CREME
BRULEE

GATEAU AU FROMAGE ET TARO / 12.9%
TARO CHEESECAKE

Garni de taro frit,vanille servi avec un caramel
vanille et fleur de sel / Topped with fried taro,
served with seasalt and vanilla butterscoth

FONDANT CHOCOLAT / 12.9°
CHOCOLATE LAVA CAKE

Géteau fondant au chocolat noir servi avec
créme glacée a la vanille / Homemade dark
chocolate molten cake served with vanilla ice
cream

GATEAU AU FROMAGE A LA 12.°%
MANGUE /MANGO CHEESECAKE

CREME GLACE /ICE CREAM 12.°%
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APPETIZER

SOUPE DE LEGUMES / VEGETABLE SOUP 10°°
Bouillon de légumes, légumes asiatiques de saison,
ail frit et jus de citron vert / Vegetable broth,

seasonal Asian vegetable, fried garlic and lime juice

SALADE DE MANGUE / MANGO SALAD 11°%
Mangue, lime, ail, menthe, basilic, oignon rouge,
carotte, coriande, oignon vert, sauce poisson /
Mango, lime, garlic, mint, red oignon, carrot,
coriander, shallot, fish sauce

DUMPLINGS VEGAN SAUCE ARACHIDE (7) 17.°°
ET SESAME / VEGAN DUMPLING WITH PEANUT
AND SESAME (7)

Arachides, oignon vert, huile de chili, chili frais /
Peanuts, green onion, chili oil, fresh chili

alastaais
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TOFU GENERAL TAO / 26 °°

GENERAL TAO TOFU

Sauce aux prunes, bok choy, sésame, oignon
vert, riz au jasmin / Plum sauce, bok choy,
sesame, green onion, jasmine rice

NOUILLES SINGAPOUR / 29.°°

SINGAPORE NOODLES

Nouilles de riz, tofu, féves germées, poivron,
ciboulette, oignon, cari jaune, curcuma / Rice
noodles, tofu, bean sprouts, bell pepper, chive,
onion, yellow curry, turmeric

CARI MASSAMAN VEGETARIEN / 29.°°
MASSAMAN CURRY VEGAN

Tofu, légumes variés, pomme de terre, noix de
cajou, piment, riz au jasmin / Tofus, assorted
vegetables, potato, cashew nuts, chili, jasmine
rice

TOFU A L'ORANGE / ORANGE TOFU 28 °°
Orange séchée, ail, bok choy et riz vapeur /
Dried orange, garlic, bok choy and steamed rice

SAUTE DE LEGUMES ET TOFU / 27.°°

SAUTE VEGETABLE AND TOFU
servi avec riz vapeur / served with steam rice

RIZ FRIT AUX LEGUMES SEL ET. 28 °°
POIVRE / SALT AND PEPPER VEGETABLE

FRIED RICE
Petits pois, mais, gailan, tofu et oignon / Green
peas, baby corn, gailan, tofu and onion

7
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DUMPLINGS FRITS / FRIED DUMPLING ..... 16.9%

Avec sauce aux prunes / with plum sauce

HAR GOw (5) 14} 9
Crevette, pousse de bambou /

Shrimp, bamboo shoot

SIU MAI (8) / 25°°

Homard, porc, Shiitake / Lobster, porc, Shiitake

SOUPE DUMPLING VAPEUR (4)/ 16 °°

STEAMED SOQUP DUMPLING (&)
Porc, crevette, arachides / Pork, shrimp and peanut

DUMPLINGS POULET SAUCE ARACHIDE 18.°°
ET SESAME /CHICKEN DUMPLING WITH PEA-

NUT AND SESAME
Poulet, ciboulette, huile de chili & basilic frit /
Chicken, chive, chili oil & fried basil

TORI GYOZA (5) 20°°
Poulet, carotte, Shiitake, gingembre /

Chicken, carrot, Shiitake, ginger

alastaais
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PLLATEATUX

DEGUSTATION PLATTER
PLATEAU DE DUMPLINGS (12) / 38°°
TASTING DUMPLINGS PLATTER (12)

PLATEAU DEGUSTATION / 39.°°

TASTING PLATTER

3pcs de 5 amuse-gueules, servis avec leur sauce,
choix du chef / 3pcs of 5 appetizers, served with
their sauce, chef choice

X

alastaats
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HUITRE (8) / OYSTER (6)
Saké de soja, mignonette asiatique et citron /
Soya-sake, Asian mignonette and lemon

SASHIMIS SIGNATURE SAUMON (7) / 24 ©°
SALMON SIGNATURE SASHIMIS (7)
CHIRASHI - BOL POKE JAPONAIS / 32°

CHIRASHI - JAPANESE POKE BOWL

Saumon, tamago, concombre, avocat, edamame,
carotte, daikon, gingembre, wasabi,

arima sansho / Salmon, tamago, cucumber, avo-
cado, edamame, carrot, daikon, pickled ginger,
wasabi, arima sansho

22 o5
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chili, bok choy, riz au jasmin / Garlic, lime,

g B
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coriander, fish sauce and chili, bok choy, jasmine N DRUNKEN NOODLES (PAD KEE MAO) 34
PRINCIPATUIX A " ———RI=ET RONKS : > KEE )
rice Filet mignon, nouilles de riz, poivrons, mais
MAINS NOUILLES miniature, pousses de bambou, gailan,
BCEUF CROUSTILLANT XINXIANG / 32.95 RICE AND NOODLES champignons, citron vert, chili et feuilles de basilic
/ Filet mignon, rice Noodles, bell pepper, baby
o5 CRISPY BEEF XINXIANG STYLE ‘ ’ .
LA SICHUANAISE / 31 corn, bamboo shoots, gailan, mushroom,lime, chili,

SZECHUAN CHICKEN

Poulet frit, poivron, arachides, oignon, piment,
sauce aux prunes épicée, riz au jasmin / Fried
chicken, bell pepper, peanuts, onion, chili, spicy
plum sauce, jasmine rice

SALADE YEE SANG /YEE SANG SALAD 26 °°
Salade repas signature végétarienne de 32
ingrédients (Belle variété de légumes et de
verdure, pailles de taro, vinaigrette soya et
gingembre) / 32 ingredients Signature vegetarian
meal salad (Nice variety of vegetables and greens,
crispy taro, soy and ginger dressing)

POULET ROTI THAT (KAI YANG) / 32°°

THAI ROASTED CHICKEN (KAl YANG)
Demi-poulet de Cornouaille réti, épice du sud de
la Thailande, servi avec riz frit, relish de concombre
et sauce tamarin / Half Cornish hen, Southern Thai-
land rub, served with fried rice , cucumber relish
and tamarind sauce

POULET GENERAL TAO / 30°°
GENERAL TAO CHICKEN

Poulet frit, sauce aux prunes, bok choy, sésame,
oignon vert, riz au jasmin / Fried chicken, plum
sauce, bok choy, sesame, green onion, jasmine rice

CANARD DE PEKIN / PEKING DUCK 40°°
Champignon, féves germées, chataigne d’eau,
daikon, carotte, oignon vert, concombre, hoisin,
crépes, riz au jasmin / Mushroom, bean sprouts,
water chestnut, daikon, carrot, green onion,
cucumber, hoisin, wheat wrappers, jasmine rice

LOUP DE MER VAPEUR / 35°°

STEAMED SEABASS

*Gingembre, oignon vert, sauce soya, bok choy, riz
au jasmin / Ginger, scallions, soy sauce, bok choy,
jasmine rice

ou/or

*Nam Jim : Ail, lime, coriander, sauce poisson,

X

Oignon, chili, cumin et riz a la vapeur /
Onion, chili, cumin and steamed rice

CARI MASSAMAN /

MASSAMAN CURRY

Pomme de terre, échalotes, noix de cajou, piment,
riz au jasmin / Potato, shallots, cashew nuts, chili,
jasmine rice

*
BOEUF / BEEF 36 °°
*
POULET / CHICKEN 33°°
MORUE NOIRE AU MISO / 429

MISO BLACK COD
Bok choy, nouilles soba, saké, gingembre / Bok

choy, soba noodles, sake, ginger

BOEUF A L'ORANGE / ORANGE BEEF 32°°
Orange séchée, ail, bok choy et riz vapeur / Dried
orange, garlic, bok choy and steamed rice

BOEUF SAUTE COREEN / 34.°°

KOREAN STIR FRIED BEEF

Filet mignon, sésame, poivron, sauce gochujang
et riz kimchi / Filet mignon, sesame, bell pepper,
gochujang sauce and kimchi rice

SAUMON TERIYAKI / TERIYAKI SALMON 3428
carottes, bokchoy, champignons, poivron et riz a la
vapeur / Carrot, bokchoy, mushroom, bell pepper
and steam rice

RAMEN TONKOTSU / 28 °°
Porc, oignon vert, togarashi, oeuf, nori, ail,
sésame/ Pork belly, green onion, togarashi, egg,
nori, garlic, sesame

RAMEN CREVETTES TEMPURA / 28 °°

RAMEN SHRIMP TEMPURA
Oeuf mariné, miso, champignon, oignon vert, nori
et assaisonnement hachi/ Marinated egg, miso,

mushroom, green onion, nori and hachi seasoning zg\/

K
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PAD THAT

Nouilles de riz, tofu, ceuf, féves germées,
ciboulette, arachides / Rice noodles, tofu, egg,
bean sprouts, chive, peanuts

*
POULET / CHICKEN 29 %%

*
CREVETTE / SHRIMP 32°°

*
HOMARD / LOBSTER 39°°
NOUILLES SHANGHAI / 29 °%

SHANGHAI NOODLES

Canard, nouilles Shanghai , féves germées, poiv-
ron, ciboulette, oignon / Duck, Shanghai noodles,
bean sprouts, bell pepper, chive, onion

NOUILLES SINGAPOUR / SINGAPORE NOODLES
Nouilles de riz, tofu, féves germées, poivron,
ciboulette, oignon, cari jaune, curcuma / Rice noo-
dles, tofu, bean sprouts, bell pepper, chive, onion,
yellow curry, turmeric

*

POULET / CHICKEN 29 %%

*

CREVETTE / SHRIMP 32°°
RIZ FRIT AU CANARD / 35°°

DUCK FRIED RICE
Canard conlfit, oeuf, poivron, oignon, basilic thai /
Duck confit, egg, bell pepper, onion, thai basil

RIZ FRIT KARAAGE 30°°

KARAAGE FRIED RICE

Poulet frit & la japonaise, saucisse Lap Cheong au
porc, mayo wasabi, oeuf, pois vert, mais, oignon, /
Japanese fried chicken, Lap Cheong pork sausage,
wasabi mayo, egg, green pea, corn, onion

EPICE / SPICY

©®

Y VEGETARIEN / VEGETARIAN

and Basil leaves

PLATEAU DE FRUITS DE MER AVEC 65.°°
RIZ.FRIT / SEAFOOD PLATTER WITH

FRIED RICE

Homard, pétoncle, crevettes, moules et calamars /
Lobster, scallop, shrimp, mussels and calamari

RIZ FRIT AU SAUMON / 33.°°
SALMON FRIED RICE Saumon grillé, Nam Jhim
[sauce a I'ail, a la lime et a la coriandre], oignon
frit, basilic, riz frit / Pan seared salmon, Nam Jhim
[lime, garlic, coriander sauce], fried onion, basil,
fried rice

YAKI UDON /

Oignons verts, champignons, carottes, sauce
sésame et soja / Green onion, mushrooms, carrot,
sesame and SOya sauce

*
BOEUF FILET MIGNON / 34.°°
BEEF FILET MIGNON

*

FRUITS DE MER / SEAFOQOD 38°°

alastaats
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SAUTE DE CHAMPIGNONS / 11°%
MUSHROOMS SAUTE
Ail, bébé épinard / Garlic, baby spinach

RIZ FRIT AU KIMCHI / 16 3
KIMCHI FRIED RICE

BEBE BOK CHOY / BABY BOK CHOY 10 °°
SAUTE GAILAN / GAILAN SAUTE 11°°
KIMCHI / KIMCHI 7 °3
SASHIMI SAUMON / SALMON SAHSIMI 11




