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—_——ENTREES
== APPETIZERS

SOUPE OU SALADE DU JOUR /
SOUP OR SALAD OF THE DAY INCLUS

REMPLACER VOTRE SOUPE OU SALADE /
SUBSTITUTE YOUR SOUP OR SALAD

DUMPLINGS SAUCE ARACHIDE ET SESAME /
PEANUT AND SESAME SAUCE DUMPLINGS
Arachides, oignon vert, huile de chili, chili frais /
Peanuts, green onion, chili oil, fresh chili

*
POULET (6) / CHICKEN (8) 10°°

*
XY VEGETARIEN (7) / VEGETARIAN (7) (Shed
DUMPLINGS SIU MAI (5) 16°°

Homard, porc, Shiitake /
Lobster, pork, Shiitake

CREVETTES A LA NOIX DE COCO (3)/ [Shed
COCONUT SHRIMP (3)

Crevette panée dans un mélange de flocons de coco et de
chapelure panko, relish de concombre, sauce chili sucrée /
Shrimp battered in a mix of coconut flakes and breadcrumb,
marinated cucumber salad and sweet chili sauce

POULET SATAY (3) / CHICKEN SATAY (3) 14°°
Brochette de poulet grillé, relish de concombre et sauce aux
arachides / Chicken brochette marinated and grilled, marinated
cucumber and peanut sauce

SASHIMI SAUMON (5) / SALMON SASHIMI (5) 13°°
ROULEAUX IMPERIAUX (2) / IMPERIAL ROLLS (2) 6 °°
Porc, crevette, légumes, sauce chili sucrée /
Pork, shrimp, vegetables, sweet chili sauce
3:8:8 MORUE NOIRE AU MISO / MISO BLACK COD 42

—mee—— REPAS
=" PRINCIPAUX

MAINS DISHES

PAD THAT
Nouilles de riz, tofu, ceuf, féves germées, ciboulette, arachides /

Rice noodles, tofu, egg, bean sprouts, chive, peanuts

*
POULET / CHICKEN 29°°
* i )
CREVETTE TIGREE GEANTE / GIANT TIGER SHRIMP 33°°

* .
b7y VEGETARIEN / VEGETARIAN 27°°

GENERAL TAO / GENERAL TAO
Sauce aux prunes, bok choy, sésame, oignon vert, riz au jasmin
/ Plum sauce, bok choy, sesame, green onion, jasmine rice

*
POULET / CHICKEN 30°°

XY * roru 26°°

NOUILLES SHANGHAI / SHANGHAI NOODLE 30°°
Canard, nouilles shanghai , féves germées, poivron, ciboulette,
oignon / Duck, shanghai noodles, bean sprouts, bell pepper,
chive, onion

CARI MASSAMAN / MASSAMAN CURRY
Pomme de terre, échalotes, noix de cajou, piment, riz au jasmin /
Potato, shallots, cashew nuts, chili, jasmine rice

*
BOEUF / BEEF 36°°
*
DEMI POULET DE CORNOUAILLE / HALF CORNISH HEN 33°°
*
7% VEGETALIEN / VEGAN 29°°

BOL POKE JAPONAIS - CHIRASHI / 32
JAPANESE POKE BOWL — CHIRASHI

Saumon, hamachi, tamago, concombre, avocat, edamame,
carotte, daikon, gingembre, wasabi, arima sansho /

Salmon, hamachi, tamago, cucumber, avocado, edamame,
carrot, daikon, pickled, ginger, wasabi, arima sansho

Bok choy, nouilles soba, saké, gingembre /
Bok choy, soba noodles, sake, ginger

SALADE YEE SANG / YEE SANG SALAD 26°°
Salade repas signature végétarienne de 32 ingrédients (belle
variété de légumes et de verdure, pailles de taro, vinaigrette
soya et gingembre) / 32 ingredients Signature vegetarian meal
salad (nice variety of vegetables and greens, crispy taro, soy and
ginger dressing)

BCEUF CROUSTILLANT XINXIANG / 32°°
XINGXIANG-STYLE CRISPY BEEF

Oignon, chili, cumin et riz a la vapeur / Onion, chili, cumin and
steamed rice

RIZ FRIT AU SAUMON / SALMON FRIED RICE 33°°
Saumon grillé, Nam Jhim [sauce a l'ail, & la lime et a la

coriandre], oignon frit, basilic, riz frit / Pan seared salmon, Nam
Jhim [lime, garlic, coriander sauce], fried onion, basil, fried rice

YAKI UDON /
Oignons verts, champignons, carottes, sauce sésame et soja /
Green onion, mushrooms, carrot, sesame and soya sauce

BOEUF FILET MIGNON / 34°°

BEEF FILET MIGNON

FRUITS DE MER / SEAFOOD 38°°
SALADE ARC-EN-CIEL AVEC BROCHETTES DE 28°°

POULET / RAINBOW SALAD WITH CHICKEN SKEWERS
Variété de légumes, sésame, arachides, tofu et sauce épicée au
soja et au sésame / Variety of vegetable, sesame, peanut, tofu
and spicy soya sesame dressing

EPICE / sPicY < VEGETARIEN /VEGETARIAN




